ABENDKARTE 16 OKTOBER

APERITIF

Riesling Sekt brut Oppmann (Wurzburg)

Sanddorn-Thymian Sekt

Stork Club Rosé Apéritif

Wald und Wiese-Spritz, Fichte Holunderbliite, Tonic und Sekt

Kombination aus Roséwein, Whiskey und fruchtigen Himbeeren
Gin Tonic mit Thomas Henry Tonic Water
Hendrick’s (Wacholderbetont, klare frische Note, Gurkenessenzen)

Krax (Handgemachter Bio Gin aus Verl, lebendig, klar)

APERITIF ALKOHOLFREI

Zenzapero - alkoholfreier Ingwer-Orangen Aperitif - fruchtig bitter
mit Tonic, Zitrone und Rosmarin

Bitter Monin (wie Campari ohne Alkohol) Mit Thomas Henry Grapefruit
Martini Floreale mit Thomas Henry Tonic Water
Brombeer Wildberry-Limonade

Tanqueray London Dry Gin alkoholfrei mit Thomas Henry Tonic Water

W E N E soweit nicht anders vermerkt sind alle Weine geschwefelt

2025 Grauburgunder trocken
Weingut Hedesheimer Hof Rheinhessen

2024 Riesling Kernstiick feinherb
Margaretenhof Pfalz

2025 Sauvignon Blanc trocken
Julia Rumpf fir Haus Rothenberg Nahe

2025 Rose
100 % von der Spatburgundertraube, trocken
VDP-Weingut Kruger Rumpf Nahe

2022 Délicatesse A.O.P. Corbiéres

Syrah, Carignan, Gernache - Veilchen, Brombeeren, Lebkuchen, Vanille
Terre D Expression Createurs Cotes du Rhéne Frankreich

2023 Armentino Salento Rosso IGT
Primitivo und Negroamaro
Schola Sarmenti Apulien Italien
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SUPPE

Westfalische Hochzeitssuppe
mit Markkld3chen und Eierstich

Klrbiscremesuppe vom Hokkaidokurbis
mit steirischem Kerndél und knusprigen CroGtons V

Spiekers Fischsuppe
Garnele und Lachsforelle in Krustentierfond

VORSPEISEN

Salat von der roten Beete, lauwarm serviert, mit altem Balsamico,
dreierlei gerdsteten Nussen, Minze und Ziegenfrischkase

Westfalische Fish and Chips aus unserem Grevensteiner Men
Hovelrieger Lachsforelle in Grevensteiner Bierteig gebacken

Frahlingsrolle von der Hovelrieger Lachsforelle
mit Schmand und kleinem Salat

Klassisches Beef Tatar, fein abgeschmeckt mit Cornichons,
Kapern und roten Zwiebeln, dazu eine Senfkdrner-Vinaigrette
und Sauerteigbrot

HAUPTGERICHTE

Hausgemachte Ravioli, mit Hokkaido-Kurbis gefillt,
mit Parmesansol3e, Rosenkohl und gebackenen Kirbiswiurfeln

Hausgemachte ServiettenkloRe
mit Pfifferlingen in Rahm und grinem Gemuse YV

Kleines Gericht / Zwischengericht
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Streifen von der Entenleber , in Panko paniert, auf Kurbispuree mit Feldsalat 18,00 €

Westfalischer Rinderschaufelbraten aus unserem Grevensteiner-Men(

mit Grevensteiner-Biersol3e, Spitzkohl und Serviettenklo3en

Filet von der Hovelrieger Lachsforelle, auf der Haut kross gebraten,

auf Bandnudeln mit grinem Gemise und Safransol3e

Filet von der Dorade Royal, auf der Haut kross gebraten, auf Belugalinsen

mit Thymiansof3e und Kartoffelpuree

Spiekers Zitronenschnitzel — Zwei Panierte Schweineschnitzel
mit Zitronenbutter, Lauch-Velouté und Kartoffelptree

Rehkeule vom Senne-Wild, rosa gebraten, auf Wirsing in Rahm
mit Rotweinsol3e, Sellerieplree und Schupfnudeln

Ragout vom Hirsch mit Schmand, Rosenkohl in Schinkensahne
und schweizer Polenta, mit Parmesan und Rosmarin verfeinert,
gebratene Pfifferlinge

Kohlroulade vom Senne-Reh mit Wacholderrahmsole,
Wirsing in Rahm und Kartoffelptree

Franzdsische Flugentenbrust, rosa gebraten, mit Ingwer-Rotweinsolie,

Rotkohl in Schinkensahne und Schupfnudeln
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DESSERT
Affogato al caffe — Vanilleeis im Espresso ertrunken 6,50 €

Gebackene Apfelrélichen mit VanillesoRe und Walnusseis 12,50 €

Cassis-Sorbet, mit Rieslingsekt aufgefillt
und verschiedene Beeren 5,50 €

Creme brdlée — pochierte Vanillecreme -
mit verschiedenen Beeren 9,50 €

Grevensteiner Bier-Weil3e mit Himbeermark
(Bayerische Creme aus Milch-Sahne und Bier) 10,50 €

GETRANKEEMPFEHLUNG DIGESTIF / ZUM DESSERT

Royal Oporto Roter Portwein 10 Jahre Barrique 5cl 6,00 €

Portweinhaus Real Companhia Velha Portugal
Der Royal Oporto 10 Years zeichnet sich durch einen lorbeerfarbenen Topaston und ein harmonisches und elegantes Bukett aus,
das fiir die Reifung in Eichenfassern charakteristisch ist, mit Noten von Gewurzen und Nissen.

Krauter-Elixier Maca Ginseng auf Eis mit Orange 2 cl 4,50 €
Krauterbitter, Dr. Jaglas

KINDERGERICHTE
Kinderschnitzel mit Gemise und Pommes frites 12,00 €

Butternudeln mit Gemusegarnitur 8,50 €

Fischstabchen

mit Gemuise und Pommes frites 10,70 €
kleiner Salat 8,00 €
Vanilleeis mit bunten Streuseln und Schokoladensofie 5,00 €

Bei Allergien, Intoleranzen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unseren Service



Wir empfehlen

Westfélisch geniel3en und Veltins Brauerei
Menu im September

Dazu ein frisch gezapftes Grevensteiner 0,3 L vom Fass 3,80 €
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Unsere

Regionale Lachsforelle im Grevensteiner Bierteig
("Westfalisches Fish & Chips")

Westfalischer, geschmorter Bier-Rinderschaufelbraten
in Grevensteiner Biersofle mit ServiettenkloRen und Spitzkohl
("Boeuf Westfalignon a la Grevensteiner")

Grevensteiner Bier-Weille
(Bayrisch Creme vom Grevensteiner mit
Roter Gritze und Pumpernickelbroseln)

Menu: 45 Euro

WESTFALISCH GENIESSEN MIT GREVENSTEINER

Als Mitglied der Initiative Westfalisch GenielRen pflegen wir die regionale Kiche,
verfeinern traditionelle Rezepte und setzen auf gute Produkte aus der Heimat.
Im September und Oktober trifft diese Philosophie auf Grevensteiner Landbier:
Mit seinem suffigen Charakter und seinem vollmundigen, leicht karamelligen Aroma s
verleiht es ausgewahlten westfalischen Gerichten eine besondere Note. Freuen Sie sich ¢
auf ein Meni, das regionale Kochkunst und echten Biergenuss miteinander verbindet.




Was Sie auch wissen sollten:

Senne Original - die Regionalmarke der Senne - ist eine Initiative zur Starkung
landwirtschaftlicher Produkte - aus der Region fur die Region. Ziel ist,

den Verbrauchern gesunde und garantiert regional erzeugte und verarbeitete Produkte
anzubieten. Die Produkte von Senne Original sind ein Beitrag zum Erhalt der regionalen
Landwirtschaft und zum Schutz der heimischen Kulturlandschatft.

@ 30NN

Ebenso sind wir Unterstutzer von Slow-Food, das ist eine weltweite Vereinigung,

die es sich zur Aufgabe gemacht haben, die Kultur des Essens und Trinkens zu pflegen
und lebendig zu halten.

Sie fordert eine verantwortliche Landwirtschaft und Fischerei, eine artgerechte Viehzucht,
das traditionelle Lebensmittelhandwerk und die Bewahrung

der regionalen Geschmacksvielfalt. Ebenso bringt Slow Food Produzenten,
Handler und Verbraucher miteinander in Kontakt, vermittelt Wissen tber die Qualitat
von Nahrungsmitteln und macht so den Erndhrungsmarkt transparent.
@
Slow Food’

Deutschland

Auch sind wir Mitglied bei westfalisch geniel3en,

dies ist ein Gutezeichen fir Restaurants,

die es verstehen, die kulinarische Tradition Westfalens in Kiiche und Ambiente
umzusetzen - kreativ angepasst an die Anspriiche und Erndhrungsgewohnheiten




